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新型コロナウイルス感染症に関する情報について 

  新型コロナウイルス感染症に関連する情報につきましては、以下のＵＲＬをご覧ください。 

 

【農林水産省「どこよりも早く、簡単に探せる！コロナ支援策の探し方」】 

 https://www.maff.go.jp/j/saigai/n_coronavirus/pdf/shiensaku_chirashi.pdf 

 アドレス部分をクリックすると当該サイトにジャンプします。 

 

【農林水産省 新型コロナウイルス感染症で影響を受ける食品事業者の皆様へ】 

https://www.maff.go.jp/j/shokusan/saigai_r2-march.html 

 

【農林水産省補助事業】 

  国産農林水産物等販売促進緊急対策事業 

 https://www.maff.go.jp/j/kanbo/hanbaisokushin/hansoku.html 

  詳細は、♯元気いただきますプロジェクトサイトをご覧ください 

 https://www.kokusan-ouen.jp/project/ 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Go To Eat キャンペーン事業 

 https://www.maff.go.jp/j/shokusan/gaisyoku/hoseigoto.html 

 Go To Eat キャンペーン公式サイトが開設されました。 

 https://gotoeat.maff.go.jp/ 

 



                 

HACCP 手引書の改正について 

令和 3年 6月から HACCP に沿った衛生管理が食品衛生法により食品等事業者に求められています。 

 皆さまの取り組みの一助となるよう外食協から HACCP の考え方を取り入れた衛生管理の手引書を配布

しております。9月に冷蔵倉庫業者に寄託した際の取扱いを分かりやすくするため明記した第 2版を関係

4団体で作成し、厚生労働省の認可を受けましたのでお知らせいたします。 

 第 2 版は、外食協ホームページに掲載しております。 

http://www.gaishokukyo.or.jp/ 

 参考：厚生労働省 HP HACCP 手引書一覧 

https://www.mhlw.go.jp/stf/seisakunitsuite/bunya/0000179028_00005.html 

 参考：農林水産省・厚生労働省のチラシ「HACCP に沿った衛生管理が制度化されました」 

https://www.maff.go.jp/j/shokusan/koudou/what_haccp/attach/pdf/vision-6.pdf 

 

農林水産省からの「食品業界の信頼性向上のための取組状況調査」の協力依頼について 

 農林水産省では、平成 21 年度より食品業界の信頼性向上に向けた取組の一環として、各団体傘下会

員企業の企業行動規範等の策定や見直し状況について、アンケート調査を実施しています。今年度も農林

水産省から外食協に対し調査依頼がありましたので、調査をお願いする企業様に対し調査票をメール送

付いたします。簡単なアンケートですので、ご回答をよろしくお願い申し上げます。 

 参考：「外食用食材卸売業の信頼性向上自主行動計画」策定の手引き（平成 28 年 10 月） 

http://www.gaishokukyo.or.jp/pdf/20170627_1.pdf 

 

今後の役員会等の予定 

 役員会等名 日  時 場  所 

第３回 理事会 （中止） 

講演会（中止） 

情報交流会（中止） 

11 月 4 日 (水) 13：00～15：00 

  〃     15：10～16：30 

〃     16：40～18：40 

 

KKR HOTEL TOKYO 

 

第４回 理事会 

 

令和 3年合同賀詞交歓会 

 （中止） 

 1 月 15 日 (金) 14:00～16:00 

         13：00～15：00 

  〃     16：30～18：30 

グランドプリンスホテル

高輪 

KKR HOTEL TOKYO （変更） 

 

※第 2回理事会決定に基づき予定が大幅に変更されましたが、新型コロナウイルス感染症拡大状況 

 により開催方法・内容を変更する場合があります。 

 

 事務局からのお知らせ 

 今年も残り 3カ月となりました。Go To Eat キャンペーンも 10 月から予約サイトのポイント付与や

プレミアム食事券の販売が開始され、忘年会シーズンに向かっての盛り上がりが期待されます。 

 ただ、感染者・重体者数やクラスター発生の発表は高い関心をもって報道され、先日は実名とともに

食品工場のクラスター発生が報道されています。これから、寒くなっていく中、休憩室等の 3 密防止、

特に換気が重要となりそうです。再度、外食協の感染防止ガイドラインをご確認の上、社内の点検をお

願いします。http://www.gaishokukyo.or.jp/pdf/20200525_1.pdf 

 手洗いについては、HACCP 手引書に具体的に記載しています。一般衛生計画作成の取り組みを進める

うえでの疑問点等もありましたら、何なりと事務局にご連絡ください。 

 また、引き続き行政情報をいち早くお伝えするとともに、今後は、WEB 会議システムを用いた活動な

どにも取り組んでまいりたいと存じます。よろしくお願い申し上げます。 

 


